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BAB 1
PENDAHULUAN

11 Latar Belakang
Wajik yaitu makanan yang dikonsumsi oleh masyarakat secara turun
temurun karena merupakan khas . Wajik mengandung karbohidrat sekitar 40 -
50%, protein 25 - 30%, dan lemak 15 - 20% schingga sangat baik untuk
dikonsumsi (Putri, 2017). Tingginya kadar karbohidrat pada kue wajik dapat
memungkinkan pertumbuhan mikrofungi seperti Aspergilus sp, karena
Karbohidrat merupakan nutrisi yang penting bagi kelangsungan hidup jamur.
Menurut (Ilyas, 2016) wajik diolah dari beras ketan tambahan santan, gula
merah, gula pasir dan daun pandan yang rentan terkontaminasi jamur.
Makanan ini mampu bertahan pada suhu ruangan selama wakt tertentu
bahkan bisabertahan hingga sampai 15 hari.

Dinas Kesehatan Kabupaten Jombang (Dinkes, 2019) mencatat terdapat 5
terjangkit KLB dr 306 desa dibedakan dengan jenis penyakit KLB, keracunan
makanan adalah salah satunya. Di daerah Puskesmas Cukir Blurorejo ada 1
khasus juga desa Bulurcjo di Puskesmas Mojowarno ada 1 khasus di desa
Chatakgayam, di daerah Tambakrejo di wilayah kerja Puskesmas Tambakrejo
ada 1 kasus. Sedangkan untuk wilayah di daerah puskesmas Perak ada 1
kasus, dan di wilayah kerja Puskesmas Jelakombo 1 kasus di desa
mojongapet. Salah satu penyebab keracunan bisa jadi karena mikrofungi.
Penclitian yang telah dilakukan (Rahmawati et al., 2016) tentang isolasi dan
identifikasi kapang kontaminan pada jenang terbukti dari 3 sampel ditemukan

5 mikrofungi mengontaminasi jngng yaitu Aspergillus nidins. Penicillium
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